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VEGAN

Nuestros vinos son 100%
aptos para veganos.
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GRAN RESERVA

'A(g W@g Yol Cabernet Sawignon
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Vinedos propios, zona de Romeral (Fundo La Finca),
Valle de Curicé, Andes.
91% Cabernet Sauvignon y 9% Cabernet Franc.

Manual, durante la segunda quincena de abril.
12 meses en barricas nuevas de roble francés.

Rojo oscuro e intenso, con tintes violaceos.

Frutas rojas muy maduras e intensas con notas a
cuero, chocolate, menta, especias, vainilla y una
excelente integracion de la fruta con la madera.

Denso, maduro, estructurado, tostado complejo.
Su fruta se entrelaza con una elegante madera
otorgandole un gran equilibrio. De taninos maduros,
redondos y buen volimen.

Carnes rojas a la parrilla o con salsas, cordero y aves
de caza.

16°a 18°C.

90 Puntos / Descorchados 2024.
Noviembre 2023, Chile,
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VEGAN

Nuestros vinos son 100%
aptos para veganos.

Para preservar su calidad este vino puede contener
sedimententos debido a su asentamiento natural.

&M @MZ E%ﬁz[é{l\ﬁ 2021

Vinedos cultivados en diferentes sectores dentro
del Valle de Curicé, Andes.

60 % CabernetS, 20% Merlot, 10% Carmenére y
10% Petit Verdot.

Manual, durante los meses de abril y mayo.
18 meses en madera de roble francés y 6 meses
en botella.

Rojo rubi intenso con ligeros tonos teja.
Complejo, frutas negras maduras y elegante
madera tostada.

Sabroso, de buena evolucién, jugoso, notas a
vainilla, chocolate. De taninos maduros, dulces,
golosos, estructurados y de un elegante final.

Carnes rojas, cordero y quesos maduros.
16a18°C.




Q o RESERVAESPECIAL DE BARRICAS

s d

.
2

AGL A CARMENRRE 201

Fundo Chile Chico, zona poniente del Valle de Curicé.
Variedad 85% Carmeneére, 10% Malbec y 5% Cabernet Franc.
Cosecha Manual a fines de Abril.

Fermentacién Estanques de acero inoxidable.

Crianza 18 meses en barricas de roble francés.
Color Rojo oscuro muy intenso.
Aroma Complejo, a frutas negras maduras, especiado,
vainilloso y con una madera francesa compleja
y presente.
Sabor Denso, equilibrado, sedoso, con fina expresion de
Carmenére maduro. Destacan frutas negras y surica
RIS N LIS (ORI M l complejidad. Sabor especiado y amable, de un final
L2 DUILINARLS O LA 20N CONRUA B {
AL TN (O (L 12 DL TEEMPO R DOV estructurado.
CAROCCRTIN QUL TLALLT A MOV A CRLR
RESIRVA SotCIMd 4 Acompana Carnes asadas al horno, platos especiados de comida
Q o _"““_“‘"mu india, costillar de cordero.
RMENIREZ Servicio 16°y 18°C.
MAAE - ALt v Curicd - (ot

Medalla de Oro / Catador Chile, Noviembre 2023,

Medalla de Oro / Sélections Mondiales des Vins Montréal,
Québec Canada, Octubre 2023,
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VEGAN

Nuestros vinos son 100%
aptm para \.‘GganOS.

Medalla de Oro / International Wine Spirit Awards
Vitoria-Gasteiz, Pais Vasco, Espana, Julio 2023

Medalla de Oro / China Awards 2023, Abril 2023.

e } i Medalla de Oro / Japén Awards 2023, Abril 2023.
 Parapreservar su calidad este vino puede contener

sedimententos debido a su asentamiento natural Abecuiy ge- e INgapIice Ainards 203, At 2025,

Medalla de Oro - Selection Mondiales Des Vins
Montréal, Québec Canadd, Octubre 2022,

91 Puntos / Descorchados 2023, Octubre 2022, Chile.

92 Puntos / Mesa de Cata Revista la Cav.
Septiembre 2022, Chile.

I 'Medalla de Plata / Bruxelles, Cosenza ltalia, Mayo 2022.
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VEGAN

Nuestros vinos son 100%
aptos para veganos,
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Reserva Especial de Barricas
CHARDONNAY/VIOGNIER 2021

Palquibudis e Isla de Marchant, Valle de Curico.
70% Chardonnay y 30% Viognier.

Manual, durante el mes de marzo.

100 % estanques de acero inoxidable.
Seis meses en barricas francesas nuevas,
el 100% de la mezcla.

Amarillo verdoso co notas pajizas.
Intensas frutas tropicales, vainilla y
platano, con final elegante.
Complejo, jugoso y floral. Rica fruta
madura, elegante madera, denso y
sabroso. De un final fresco y largo.

Aperitivos, frutos del mar, carnes blancas
y quesos jovenes.
8y10°C.

Medalla de Oro
Catador Chile, Noviembre 2023.

Medalla de Oro
International Wine Spirit Awards
Vitoria-Gasteiz, Pais Vasco, Espania, Julio 2023.

Medalla de Oro
Japén Awards, Abril 2023,

Medalla de Oro
Singapure Awards, Abril 2023,
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Vinedos cultivados en Palquibudis, Fundo Chile
Chico, entre cordilleras del Valle de Curico.

Malbec, Carmenére y Cabernet Sauvignon.
Manual, durante abril.

18 meses en barricas de encina francesa y un
minimo de 6 meses en botella.

Rojo violeta oscuro de buena intensidad.
Complejo a frutos rojos maduros, notas de
pimienta negra y chocolate, muy bien enlazado
con la madera.

Equilibrado, goloso, denso, de taninos maduros
y sedosos. De un final largo y persistente.

Carnes rojas y quesos maduros.
16y 18°c.
Gran Medallla de Oro

Bruxelles, Consenza Italia, Mayo 2022.

94 Puntos / 3er lugar Top 50
Sélection Mondiales des vins Canadd, Octubre 2021,

Medalla de Oro
Talwan Wine Awards, Mayo 2021.

%14 Medalla de Oro
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VEGAN

Nuestros vinos son 100%
aptos para veganos.

Para preservar su calidad este vino puede contener
sedimentos debido a su asentamiento natural.

Citadelles Du Vin. Bourg, Francia. Abril 2021.

Gran Medalla de Oro
Brazil Wine Challengue Brasil, Octubre 2020,

93 Puntos
Descorchados 2021, Septiembre 2020,

92 Puntos
Revista La Cav, Agosto 2020,

Medalla de Oro
Singapore Awards, Marzo 2020.
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VEGAN

Nuestros vinos son 100%
aptos para veganos,

Classic
L 4
Q. Cabernet Sauvignc
2022

San José, Ribera Rio Claro, Valle de Curicé.
100% Cabernet Sauvignon.

Manual, en la segunda quincena de Abril.
Estanques de acero inoxidable.

Rojo violaceo intenso.
Muy varietal, con cerezas, mentol y chocolate.

Equilibrado, jugoso, con frutas rojas e intensas
notas varietales. Sus taninos son equilibrados,
suaves y redondos. Es un vino fécil de beber.

Carnes rojas y aves de caza solas o con salsas,
roast beef y quesos fuertes.
16y18°C.
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Origen Vinedos cultivados en Fundo El Milagro,

Convento Viejo, zona centro, Valle de Curicé.
Variedad 100% Carmenére.
\ lm'lf’s‘,UFlk.
:\I: \II)OS - I .'." L 2
Vo e e Cosecha Manual, primeros dias de mayo.
TAM A LHIL
Fermentacién Fermentado y guarda posterior en estanques
/ ‘o y guarda. de acero inoxidable.
: Color Rojo oscuro de buena intensidad.
Classic : .
armenér: Aroma Espeqado, con frutas rojas maduras y notas
2021 5 a berries y ciruelas.
Convento Vie e !
Vikedbcuics. Sabor Equilibrado y muy buena frutosidad. Destacan
frutas maduras, rica complejidad, su sabor
especiado, amable, con equilibrado y suave

final.

Acompana  Carnes blancas, entremeses elegantes
pastas y legumbres.
Servicio 16°y 18°C.
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VEGAN

Nuestros vinos son 100%
aptos para veganos.
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Toro de Casta
Blend Premium 2016

Cabernet Sauvignon, Cabernet Frane v Pelit verdot
Lo .

DENOMINACION DE ORIGEN

Vinedos cultivados en diferentes terroirs del Valle de
Curico Andes.

COSECHA

Manual, durante el mes de abril.

GUARDA

18 meses en barricas de encina francesa y un minimo 8 meses en
botella.

NOTAS DE CATA

Vista: Rojo rubi intenso con suaves tonos ladrillo.

Nariz: Frutas rojas maduras, cassis, tabaco y lina madera tostada.
Boca: Complejo, concentrado, sabroso y jugoso. Madera muy
bien incorporada. Sus taninos son maduros, de muy buena
estructura, potentes y de largo linal.

Maridaje: Carnes rojas, quesos azules. Platos especiados al curry,

paprika y condimentos fuertes.




