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__ CARMENERE COSECHA 2022

),v VALLE BEL CACHAPOAL
e BLOCKS / Gran Reserva 100%.C a
4 e SANTA EMA

ALCOHOL P ACIDEZ TOTAL AZUCAR BESIDUAL

140 34 3.6 91 3.0 e

DENOMINACION DE ORIGEN

Valle de

ichapaadl: Vinedos Ubicados en el corozon agricola del valie, gue
g,;mr_.'ir_!s a sy clima calido ¥ oscilacion termica entrega tintos elegantes.y

equllibrados

COSECHA
e

Lo temporada 2022 fue prec

dida por un INVierno mc

con una primavera fria y un verano templado que termino.c

perrnitio madurar las uvas gue venian algo retrasadas
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rnaduracion incluse adelantando o cosecha de'las uvas bloncas. El otono
yyecalide logue terrming de uniforror |a maaurez en
habituales, Los rendirmi

2 loesperado, y el resultodo fuede vinos de buena

conunuo sec

tintas terminandocon una cosecha en fechas

fueren un poco Mmeno:

caligad, aromaticos, bolanceados ycon pueno acidez

VINIFICACION

cdable durante 7

Las uvas se moleron Y fermentaron en estangues de gcerc in

dios A 20°C, con un tie

po de raceracion post-fermentativa B dlas, Despues

de |a fermentdcion maloldctica, el ving se conservo en barricas durante 8o 10

mieses, de manerade redondear bl E'-"l|':'f—.‘(_l.]('.1r mas estructura o esta mezt

GUARDA

100% en barricas de robl dno durante 8-10 meses

frances y ameri

CARMENERE | CHil NOTAS DE CATA

Color: Rojo violaceo intenso

Aroma: Balanceados aromas glis re

chocolate

Paladar: Vino redondo de 'gran
friutal

Gastronomia: Cons

IrHr con pa

vopar. Comida chilena, pastel de p

INGREDIENTES

Wy viniferd, Anhidride Sulfiuraso:
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T COSECHA 2022
MERLOT VALLE DEL MAIPD
BRLOCKS / Gran Reservn 100% Merlot

SANTA EMA ]

AZUCAR RESIDUAL

2B an

ALZOHOL

138

P

SR

ACIDEZ TOTAL

34

DENOMINACION DE ORIGEN

Vdlle del Maipo, Isla de Mdipe. Nuestros vinedaos se encuentran en las riberas del
ric Maipo, en dande el terrair se manifiesta con toda su expresion, en una de las

zonas vitivinicolas mas clasicas y antiguas de Chile.

COSECHA

La temporada 2022 fue precedida por Un invierno mas bien seco, continuando
con una primavera fria y un verano templado gue termino caltress, lo cual
permitio madurar ds Uyds gue venian algo ratrasddas en sU proceso de
maduracion incluse adelantiando lacosecha de las Lvas blancas: El otono
continug seco y cdlide lo.gue termino de uniformar la madurez enlas cepas
tintas terminandao con una coseche en fechas habituales. Los rendimientos
fueren un poce menos de o esperado, y elresuitado fue de vinos de buena
calidad, arematicos, balanceados y con buena dcidez

VINIFICACION

Las uvas fueron despdlifladds y maceradas en frio durdante 3 dids, luego fueron
fermentadas durante 8 dias 0 26°C, con B dias de maceracion
pest-fermentativa. Después de la fermentdcion malolactica, el vino se conserva
en barricas durante

8 - 10 meses de manera de entregar mds complejidad y estructura,

GUARDA

100% en barricas de roble francés y americano durante 8-10 meses

NOTAS DE CATA

Color: Profundo rojo rubl violaceo,

Aroma: Vino muy frutese con notas d ciruela y moras. Acompancdo de intensas
e inconfundibles notas a caramelo; vainilia'y chocolate

Paladar: Suave, de tanines maduros, con buena estructura vy de muy buen
balance en boca,

Gastronomia: Para acomponar carnes rejos v blancas; pastas, aves de coza y
uUesos,

INGREDIENTES

Lva vinifera, Anhidrido Sulfureso,




e CABERNET COSECHA 2022

P
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I o "}:2 SAUVIGNON VALLE DEL MAIPO
- 4 BLOCKS ) Gritn:Reserva 100% Cabernet Souvignon SANTA E MA
ALCOHOL BEH ACIDEZ TOTAL AZUCAR RESIDUAL
1BIS=L B2 3.8en <3.0 g1

DENOMINACION DE ORIGEN
Valle del Maipo, Isla de Mdipo. Nuestros vinedos se encuentran en las riberas del
rio Maipo, en dandle

¥

zonas Vitivinicolos as clasicas y dntiguas de Chile.

&l terroir se manifiesta con todd su expresion, en und de lds

COSECHA

La temporada 2022 fue precedida por un invierno mas bien seco, continuando
con una primaverd friay un verano templado gue terming caluroso. lo cual
permitio. madurar las uvas gue venlan algo retrasadds en suU proceso de
rmaduracion incluso adelantando la' cosecha de las uvas blancas. El otono
continué seco Y calida lo'gue terming de uniformar la madurez en'las cepas
tintas terminando con una cosecha en fechas habituales, Los rendirmientos
fueron un poco menos de lo esperado, ¥ el resultado fue de vinos de buena
calidad, aromaticos, baldnceddos y con busnd ccidez.

VINIFICACION

Los uvas fueron rnolidas y fermentadas en estangues de acero durante 7 dias a
30°C con b dias de muaceracion post-ferrmentativa, Despues de |a fermentacion
malolactica, slvine se mantuve en barricos durante 8 a 10 meses, de'monera de
optener y entregar mas complejidad y estructura,

GUARDA

100% en barricas de roble frances y americano durante 8-10 meses.
CA l
FRYIGN G 1 NOTAS DE CATA

Color: Profunde color rojo rubl violaceo.

Aroma; Elegante, sofisticade y complejo. Con notas de fruta gue mezclan cereza
negra, ciruela, tabace, y cafe tostado,

Paladar: Bien redondeado y estructurade. Con taninos maduros y rucha
textura. De final largo.

Gastronomia: Para acompanar carnes alas brasas, platos condimentados,
Quisas y quesos maduros.

INGREDIENTES

Uva vinifera, Anhidride Sulfuroso.




- MERLOT COSECHA 2022

VALLE CENTRAL

BLOCKS / Ruserva Especial | 100% Meriot SANTA EMA

ALCOHGL PH ACIDEZ TOTAL AZUCAR RESIDUAL

13.0¢ B3 3B <42 g

DENOMINACION DE ORIGEN

Vides seleccionadas a lodargo de tado el Valle Central, entre |as dos cordilleras,
las cugles ejercen su influencid para las caracteristicas gue se reguieren de |a
uva. Estevalle'se caracteriza por tener un clima mediterrdnes temiplado, con
inviernos frios, veranos secos y calurosos.

COSECHA

La tempordda 2022 fue precedida por un invierno mds bien seco, continuando
con una primavera friay un verdno templade que terminod calurose, lo cual
permitic rmadurar lds uvas gue venian algo retrasadds en su proceso de
maduracion incluso adelantando o cosecha de las uvas blancas, El otone
continuo seco v calide o gue terming de uniformar la madurez en (as cepas
tintas terminande con una cesecha en fechas habituales. Los rendimientos
fuercn un poco menos de lo esperado, v el resultade fue de vines de buena
calidad. dromadtices. balanceados v con buerna acidez.

B [ o€ kS VINIFICACION

Los Uvas fueron despadlilladas y fermentadas en estanques de acero inoxidable

gl por uUn periodo de 7 dias a 28°C, con Una mdceracion post-fermentativd de 3
- digs: Pespues dela fermentacion malolactica, und porte de este vino evoluciono
en barricas de roble por un periodo de 4 ¢ B meses, de forma de entregar mas
complejidad a la mezcla final.

MERLOT

= I

II GUARDA

A0% de la rmezcla en barrices de roble por un periodo de 4 a B meses

NOTAS DE CATA
Color: Rojo rubi intense.

Aroma: Delicado, con notas de frutales como mora y cereza, levemente
especiado con suaves notas de tostado.

Paladar: Estructura equilibrada y redonda, tanines suaves con un final sabroso.

Gastronomia: Carnes blancas, pasta, vegetales al vapor y guesos

INGREDIENTES
Uya Vinifera, Anhridride Sulfurose, Mosta vinifero concentrade en concentracion
de 2 g/L.




CHARDONNAY COSECHA 2023

VALLE CENTRAL

BLOCKS [ Reservia Espectal 100% Chardonnay [ SANTA EMA ]
ALCOHOL PH ACIDEZ TOTAL AZUCAR RESIDUAL
12,52 35 4.2 . <3.4 gt

DENOMINACION DE ORIGEN

Vides seleccionadas a lo largo de tede el Valle Central, entre |as dos cordilleras,
las cuales ejercen su influencia para las caracteristicas gque se requieren de |
uva, Este valle se caracteriza por tener un clima mediterraneo templade, con
inviernos frios, veranos secos y calurosos.

COSECHA

El valle costero del Maipe sé caracterizd por contar con un mayor ndrmero de
precipitaciones que los atras ofjos agricolas anteriores, asegurando Una
disponibilidad de agua en todo el perfil, fo que se tradujo en una homaogénea
brotacién, aungue algo mdas tardia de lohabitual. Los blancos de la vendimia
2023 tuvieron und elevada intensidad aromatica con sus notas caracteristicas
citricas, poleo y dji verde y con marcada y vibrante acidez en boca. Temporadas
frias que generan uUna madurez paulating, legrandeo cosechas de gran poetencial
al disminuir al maximo la pérdida de aromds en el vifedo y manteniendo ld
acidez natural de las bayas, prolongando |a vida de nuestros vinos en la beotella.

VINIFICACION

El mosto fue fermentade en estangues de acero inoxidable por Un periedo de 21
dias & 14°C. Luego de ld fermentacion, el vino fue filtrade y embotellodo de
manera de conservar su frescor y sabor.

NOTAS DE CATA

Color: Amarille brillante;

Aroma: Nariz con togues tropicales gue recuerdan a la ping, banana, boca
refrescante con notas ¢ madnzanad verde Yy tuna.

Solgetim Egpecn
CHARDONRAY _
Paladar: Joven y afrutado. Bien eguilibrado con un final agradable.

Gastronomia: Ideal para acompanar pescados grasos, mariscos gratinados,
carnes blancas vy quesos curados.

INGREDIENTES

Uya Vinifera, Anhridride Sulfuroso, Moste vinifero concentrado en concentracion
de2g/L




SAUVIGNON COSECHA 2023

'BLANC VALLE CENTRAL

BLOCKS / Reserva Especial 100% Sauvignon Blanc [ SANTA EMA ]
ALCOHOL PH ACIDEZ TOTAL ATUCAR RESIDUAL
1252 34 489t <3 B gL

DENOMINACION DE ORIGEN

Vides seleccionadas a lo large de todo el Valle Central, entre las dos cordilleras,
lgs cuales gjercen su influencia para las caracteristicas gque se reguieren de la
uva. Este valle se cargcteriza por tener un clima mediterraneo templado, con
inviernes frios. veranos secos y calurosos.

COSECHA

El valle costero del Malpo se caracterizé por contar con un mayor numero de
precipitaciones gue los otros anos dgricolas anteriores, asegurdndo und
disponibilidad de agua en todo el perfil, lo gue se tradujo en una homogénea
brotacion, aungue algo mas tardia de lo habitual: Los blancos de la vendirnia
2023 tuvieron una elevada intensidad aromatica con sus notos caracteristicas
citricas, poleo y qji verde y con marcado y vibrante acidez en boca, Ternporadas
frias gue generan una meadurez paulating, logrando cosechas de gran potencial
al disminuir al maximo la perdida de aromas en ‘el vinedao y manteniendo la
acidez noturel de las bayas, prolongonda |a vida de nuestros vinos:en la botella.

VINIFICACION

Este vino esta producido a traves de prensadao de racimo entero y uvas
maceradas en frio. El mosto fermentd en estangues de acero inoxidable a una
temperdtura de 14°C por un periodo de 25 dias. Luego de la fermentacion, el
ving fue clarificade, filtrado y envasado de manera de conservar todo su frescor
yexpresion frutal,

il

NOTAS DE CATA

Color; Amarille con tones verdosos.

Aroma: Citricos muy aromaticos con notas de pera Yy manzand.
Paladar: Joven Yy fresca con una acidez equiiibrada y agradable.

Gastronarmia: Disfritalo con pescados suaves, mariscos, cevichesy cangrejo,

INGREDIENTES

Uva Viniferd, Anhridrido Sulfuroso, Mosto vinifero concentrado en concentracion
de 2 g/l




CAB ERNET COSECHA 2022

\-e*’"

¥ S AUVIGNON VALLE CENTRAL
' ’ BLOCKS / Reserv Especial 100% Cabernet Sauvig- [ SANTA EMA ]
.J, ALCOHOL BH ACIDEZ TOTAL AZUCAR RESIDUAL
13,0% 34 3.63t <4 2 sl

DENOMINACION DE ORIGEN

Vides seleccionadas a lo largo de todo el Valle Central, entre las dos cordilleras,
las cuales ejercen su influencia para las caracteristicas que se requieren de la
uva, Este valle se caracteriza por tener un clima mediterraneo templade, con
inviernos frios, veranos secos y calurosos.

COSECHA

La ternporada 2022 fue precedida por un invierno mdas bien seco, continuando
con una primayvera fria y un verano templade que termino caluroso, lo cual
permitio madurar las uvas gue venian algo retrasadas en su proceso de
rmaduracion incluse adelantando la cosecha de las uvas blancas. El otono
continug seco vy calide lo gue terminag de uniformar la madurez en las cepas
tintas terminando con una cosecha en fechas habituales. Los rendimientos
fueron un poco menos de lo esperado, y el resultade fue de vinos de buena
calidad, aromdticos, balanceados y con buena acidez,

3 Bloc kS VINIFICACION

> . Las uvas fueron molidas v fermentadas en estanques de acero inoxidable par un
oy | LA l },;:,m,-,," periodo de 7 dids.a 28°C, conh Una maceracion post-fermentativa de 3 dias.
Despues de la fermentacion rmalolactica, Una parte de este vino evoluciono en
barricas de roble por Un periodo de 4 a B meses de forma de entregar mds
complejidad a la mezcla final.

CARERNET SAUVIGNON

GUARDA

40% de la mezcla en barricas de roble durgnte un periodo de 4 a 6 meses.

NOTAS DE CATA
Color: Rojo rubi intenso.

Aroma: Profundo y delicado, con alta intensidad de frutos negros y rojos como
cirlielas, mords y frambuesas con un ligerc togue a tostado.

Paladar: Equilibrado, con tanines amables y de largo y jugeso final,

Gastronomia: Carnes rajos, platos condimentados, estofados y quesos,

INGREDIENTES

Uva Vinifera, Anhridrido Sulfurese, Mosto vinifero concentrado en concentracion
de2g/L.




